Schon, dass Ste bel uns gast sind

Wir helssen Ste ivmn dltesten ,Ldile” der Schwelz herzlich
willkkonmuimen!
Selt 1240 steht der Liwen als Taverne spiiter als Gasthaus fitr Ste
berett.

Genlessen Ste unsere Rostbaren, satsonalen Frischprodukte aus der
Reglon, Liebevoll fitr Ste zubereitet.

Wir vermiihlen traditionelle uno woderne Gerichte exklusiv nur fitr
Stel wir erfullen fast jeden qaumen wunseh- fragen Stie .., thre
Gastgeber Nadia und Marco Lau wit dew Lile- Team.

Auch allergenfrele Gerichte bereiten wir gerne filr Sie zu.

Tipp:
Eln tndividueller qutsehein ist doch DIE Geschenkidee

Unser Hausgemachtes Kisefondue, Gebrannte Créme und
Helmiswiler Hiirz Bler Rdnnen Sie auch Uber die Gasse erwerben,
Fir mehr informationen fragen Ste unser Personal,
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VORSPEISEN

Grianeyr Blattsalat
French- oder Hausdressing 9.80
Schitssel fir zwel Personen Blattsalat nature 1#.00
Mit Speck unal Crolttons 21,00
Mit Speck, Crolitons, BL und Kernen 23,50
Gemischter Salat 13.80

Randen-Apfel Carpaccio mit gerfiuchertem Zander
von Busswil Vorspeise 19.80
Als Hauptgang 36.00

Smppgw
Sellerie-Meervettich Cremesuppe mit Raramellisiertem Apfel 14,80

Consommé parfimiert mit Tritffel, Gemitse Brunolse und pochiertem
Z.ander vom Ambeilernof 18,80
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Etwas Kleines fitr Zwischendureh

Bratwurst vom Rind mit Liebe produziert vom Rutschihof, an
Zwiebelsauce und Berner Frites

23,50

Portion Berner Frites 9.80
Pouletflitgell (6Stk) mit Berner Frites 16.80
Pro zushtzliches Stick 2.00
Flammkuchen nach Helmiswiler Art
Hawchdivnner Kinusperboden, Speck und Zwiebeln 16.00
Flammkuchen vegetariseh / vegan vow der
Flammbkuchenzentrale Solothurn 16.00
Fondue
Unser Stelngruebe Fondue fein und witrzig,
mit Brot, Kartoffeln und Apfelschnitzen, servieren wir
thnew gerne bin unseren gemittlichen Stuben.
Ausser im walter Hilmmerll Sadll

Pro Pers 3009 31,50

Hausgemachter Hamburger im Ristzwiebeln-Clabatta wit Essiggurien,
Tomaten, Speck, Zwiebelringe, Barbecue-Sauce und Pommes-Frites

Ste dirfen withlen:
Classtc
wferno (Scharf) 29,80
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HAUPTGERICHTE

Pferde Bntrectte (200 Gramm) mit Kriuterbutter, frischem
Marktgemiise und Betlage nach wahl 40.50

Stroganoff vom Pferol mit Paprikarahmsauce, Gemitse und
Beilage nach wahl 41,50

Cordonbleu nach wahl vom Schwein oder Kalb mit Gemiise

und Pommes Frites

Vo Schweln 41.50
vom. Kall 49.80

Berner Teller mit Dorrbohnen, Sauerkraut, Sauerriiben, s]aeokaraebﬁ ol
Salzkartoffeln 29.80

Rindsfilet mit Morchel Sauce dazu frisches Gemiise unad Beilage nach
wahl 58,50

Kalbsleber nach wWunseh zubereitet, mit frischem Marktgemiise
und Beilage nach wahl

mit Madelrasauce
oder geschwenkt in der Butter
sogenannte "Ankelliberll" 39,80

Sanft gebratene Entenbrust an Balsamico-Orangen-jus mit Gemiise uno
Bellage nach wahl 43,50

Beilagen: Kartoffelstock, Ristl, Berner Frites, Rels, Kroketten, Kndpfll,
Tagliatelle oder als Fitness mit verschiedenen Salaten
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Klassileer

Rindszunge an Kapernrahmsauce, Satsongemitse
unol Kartoffelstock 35,50

KRalbsgeschnetzeltes «Zitrcher Art» mit Butterrpsti
und saisonalem Gemitse 44,80

Schnitzel pantert oder Nature mit Pilz-Rahmsauce
dluan geklopft dazu Marktgemiise und Beilage nach wahl

vom Schwetn 2LF,.L0
vom Kalb 44,80

Beilagen: Kartoffelstock, Ristl, Berner Frites, Rels, Kroketten,
Knbpfll, Tagliattelle oder als Fitness mit verschiedenen Salaten
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Reglonale Fischspezialititen

Zanderfilet gebraten, vom Ambetler Hof in Helmiswil, Liebevoll und
nachhaltio gezichtet von Daria uno Matthias Wwidmer
Aunf Rahmsauerkraut und Beilage nach wahl

44 .80

vegetarisch

Hausgemachte Gemiiselasagne 2F.50

Beyond Burger im Ristzwiebel- Clabatta mit Essiggurken,
Tomaten, Zwiebelringe uno Barbecue-Sauce und Pomimes-Frites

29.50
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wintermenin

Randen-Apfel-Carpaccio mit gerfiuchertem Zander

* Kk ok

Sellerie-Meerrettich Cremesuppe

* %k %k

Emmentaler Lammvoressen von Wynigen, an.

Safransauce, dazu Kartoffelstock uno Gemise
X ok Kk

Lebluchenmousse auf Orangenspiegel

Pro Person 79.50

o,

tiigadvisara
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SUSSIGKEITEN

Die beliebte qebrannte Créme nach uraltem Rezept

12,00

Hausgemachtes Leblkuchenmousse auf einem Orangenspiegel 14.50

Frewdiger Hans ,Meringge” mit Rahwm
doazu hausgemachte vanille und rdbeerglacé

Gertihvter Biskaffee im Stlberbecher mit Helmiswiler
Kirseh vom Kramer Stimon
ohne Schnaps

warme Rotweln-Zimt Zwetschgen mit vanilleglace

Danemark
mit vanilleglacé, Rahm uno Schokoladensauce

Coupe Caramel
mit caramelglacé, Nidletdfell und Rahm

“ Lble” Coupe
Merenque, Gebrannte Creme, Vanille- Mocea und Erdbeerglace
doazu Rahm

rbseauswahl aus dem BEmumental der Kserel Rinoerbach
mit Felgensent und Fritchtebrot
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caramelRBpfll auf Apfel-Blrnenflicher und Rahm 12.50

Duett aus Manoarinen Parfatt uno Zimtmousse 15.50
Dessertvariation Liwen 17,00
Fitr 2 Personen 28,00
Glace oder Sorbet

pro Kugel 4.80
Mit schlagrahm 2.00

UNSERE GLACEAROMEN:

Rahwmglacen:
Mocca, Schokolade, vantlle, Stracciatella,
Haselnuss, caramel, Erdbeer unol Zimt

Sorbet:
Apfel, Zwetschge, Blrne und Blutorange
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