Schon, dass Ste bel uns gast sind

Wir helssen Ste ivmn dltesten ,Ldile” der Schwelz herzlich
willkkonmuimen!

Selt 1240 steht der Liwen als Taverne spiiter als Gasthaus fitr Ste
bereit.

Geniessen Sie unsere Rostbaren, saisonalen Frischprodukte aus der
Region, Liebevoll fitr Ste zubereitet .

Wir vermiihlen traditionelle uno woderne Gerichte exklusiv nur fitr
Stel wir erfullen fast jeden qaumen wunseh- fragen Stie .., thre
Gastgeber Nadia und Marco Lau wit dem Lile- Team.

Auch allergenfrele Gerichte bereiten wir gerne filr Sie zu.

Tipp:
Eln tndividueller qutsehein ist doch DIE Geschenkidee

Unser Kisefondue, Gebrannte Créme und Helmiswiler Hiivz Bier
kRénnen Sie auch tber die Gasse erwerben.
Fir mehr informationen fragen Ste unser Personal,



VORSPEISEN

Grianeyr Blattsalat
French- oder Hausdressing

Schitssel fitr zwel Personen Blattsalat nature
Mit Speck unal Crolitons
Mit Speck, Crolttons, EL und Kernen

Gemlischter Salat

Nisslisalat wit frischen waldpilzen wnd wachtelsplegelel

Sm'spew

cappuceino vom Kitrbis mit Birnen-Blitterteigstange

Elerschwiimmlicremesuppe mit gebratener jakobsmuschel

9,50

16.50
19.50
21,50

13.50

16,50

14.50

16,50



Etwas Kleines fitr Zwischendureh

Bratwurst vom Schweln b Liwenkeller von Patrick Kiung mit Liebe
produziert an Zwiebelsauce und Berner Frites

22,50
Portion Berner Frites 9.50
Pouletflitgell (6sStk) mit Berner Frites 16.50
Pro zusiitzliches Stick 2.00
Flammkuchen nach Helmiswiler Art
Hauchoiunner Kwusperbodew, Speck und Zwiebelwn 15.00

Flammkuchen vegetariseh / Vegan vow der
Flamwmkuchenzentrale Solothurn 15.00
Herbstlicher Flammbkuchen mit waldpilzen und wildsauschinken 19.50

Fowndue
Unser Stelngruebe Fondue fein und witrzig,
mit Brot, Kartoffeln und Apfelschnitzen, servieren wir
thinen germe tn unseren gemiitlichen Stuben,
Ausser i walter Hiimumerll SHALL
Pro Pers 3000 21,00

Hausgemachter Hamburger im Ristzwiebeln-Clabatta wit Essiggurien,
Towmaten, Speck, Zwiebelringe, Barbecue-sSauce und
Pomumes-Frites 29,50



HAUPTGERICHTE

Pferde Bntrectte (200 Gramm) wmit Kriuterbutter , frischem
Marktgemiise unol Beilage nwach wahl 34,50

Stroganoff vom Pferd wit Paprikarahmsauce, Gemiise unot

Bellage nach wahl 38,00

Cordonbleu nach wahl vom Schwein oder Kalb mit Gemiise
und Pommes Frites

Vo Schwein 40,50
vom. Kalb 49.50
Suure Mocke vom Rind mit Gemitse und Beilage nach wahl 3R.50

Rinds Entrecdte mit Sauce Béarnaise, dazu frisches Gemiise und Beilage
nach wahl
47,50

vegetarisch

Vegetarischer Herbstteller mit Kndpfll und Pilzragout 29.50

Beyond Burger im Ristzwiebel- Cimbatta mit Essiggurken,
Tomaten, Zwiebelringe uno Barbecue-sauce und Pommes-Frites 27,50

Tagtiatellen mit frischen Blerschwiimmli 24,50



Klassileer

Rindszunge an Kapernrahmsauce, Satsongemitse
und Kartoffelstock

EBnumentaler Schafsvoressen von Wynigen an Safransauce,
MarkRtgemiise und Kartoffelstock

Kalbsgeschnetzeltes «Zlrcher Art» mit Butterrstl
und saisonalem Geminse

Schnitzel paniert oder Nature mit Rahwmsauce
diun geklopft dazu Marktgemiise und Beilage nach wahl

Vo Schwetin
vom Kalb

Beilagen: Rartoffelstock, Ristl, Berner Frites, Rels, Knipfll,
Tagliattelle oder als Fitness mit verschiedenen Salaten

32,50

32»50

422,50

2F.50
42,50



wildlearte

Hausgebelzter Rehrlicken mit karamelisierten Nitssen wund
Salatbouquette Vorspelse 22.50
Hauptgang 39.50

Rehpfeffer mit Kindpfll wnd herbstlichen Beilagen
35,50

Rehschnitzel «<Mirzas mit Kindpfll und herbstlichen Beilagen
39.50

Cordonblew von der wildsauw wmit Hagu-Hans gefillt dazu kKnspfll
und herbstliche Beilagen
422,50

wildgeschnetzeltes mit Knspfll und herbstlichen Beilagen
38,50

Entrecote vom Hirsch unter elner Pleffer-Pilzkruste mit Kinspfll
und herbstlichen Betlagen
44,50

Rehrlicken sanft gebraten tn Kriiutern und Peffer an Zweterlel
Sauce mit Knopfll uno herbstlichen ®eilagen
Pro Person 59.50



Reglonale Fischspezialititen

Frische Forelle aus Kriiligen mit gemiise und Bellage nach wahl
38,50

Zanderfilet gebraten, vom Ambetler Hof in Heimiswil, Liebevoll
und nachhaltig gezitchtet von Daria und Matthias widwer
Auf Rahmsauerkraut und Beilage nach wahl

42.50



Herbstimenit

Nisslisalat mit Hausgebeiztem Rehschinken

* ok ok

Elerschwhimmlicremesuppe mit gebratener
_Jakobsmuschel

* Kk ok

Puett von Rehriicken uni Hirschentrecote

Mit kKndpfll und Herbstgemise
X ok Kk

Apfelehiiechli mit vanillesauce

Pro Person £9,50,-



SUSSIGKEITEN

Die beliebte ebrannte Créme nach uraltem Rezept 11,50
Apfelehitechll mit vanillesauce 14.50
Freudiger Hans ,Merlingoe’ mit Rahm 11,50
doazu hausgemachte vVanille und Erdbeerglacé 14.50

Gertihvter Biskaffee im Stlberbecher mit Helmiswiler
Kirsch vom Kramer Stimown 13.50
ohne Schnaps 10.50

Kiseauswahl aus dewm Emmental und der Region

mit Felgensent und Fritchtebrot 19.50
Hausgemachte Mandarinencremeschnitte 15,50
Danemark

mit vanilleglacé, Rahm und Schokoladensauce 13,50

Coupe Caramel
mit caramelglacé, Nidletifell uno Rahm 14.50

“ Lple” Coupe
Merengue, Gebrannte Creme, Vanille- Mocea und Erdbeerglace dazu
Rahm 16,50

Hausgemachtes Marvoniparfait mit Rotweinzwetschgen 16,50



Coupe Nesselrode 15,50

vermicelle mit Rahm 14 .50
Dessertvariation Liwen 16,50
Fiur 2 Personen 25,50

Hausgemachte glace oder Sorbet

Pro Kugel 4.50
Mit schlagrahm 2.00
UNSERE GLACEAROMEN:

Rahmglacen:

Mocea, Schokolade, vantlle, Stracelatella, Caramel und Haselinuss

Sorbets:
Griwner Apfel, Zwetschgen, Brommbeer, Birne und Erdbeer



