RBankettdokumentation Lowen Helmiswil

Aptrovorschliige

Hausgemachter Flavumuchen

Hausgemachte Schinkengipfell
Hausgertiucherte Lachsbrote

ThonlorBtll gavniert mit Koapern und Zwiebeln
Tartar auf getoastetem Butterzopf

Mavrinierte Oliven und getroclenete Tomaten
Tomatenbruschetta mit Basilikum

und Plnlenkernen

Kise oder Gemusekiichlein

Gevelfte Emmentaler Kiisemdbekll
Genlisesticiks an diversen Dips

Chips und Erdniisse

Bunte Fruchtsplesse

Suppe b Glas (satsonal)

Grissint mit Trockenflelsch aus dem Emumental

Lowenstark

Tomatenbruschettn

GeniisesticRs an diversen DIps
Gebackene Chawmplgnons an Tatarsauce
Lachsbrstehen

Kisekichlein

Flammeuchen

Hausgemachte Apérogebiicike

Pro Stitck
Pro Stitck
Pro Stitck
Pro Stitck
Pro Person

Pro Stitck
Pro Stitck
Pro 1009

Pro Person
Pro Person
Pro Stitck
Pro Person
pro Stuck

pro Person

15.00
2.50
4.50
2.50
4.50
5.50

2.50
2.50
©.00
4.50
32.00
4.00
4.50
32.00

27.00



Bankettdokumentation Lowen Helmiswil

Kalte Vorspeisen

Griner Blattsalat mit gerdsteten Kernen 9.50
Assortierter Salat 12.50
Landfrauensalat mit Specke, Crolitons und Kilse aus dem Emmental 12.50
Vitello Townato garniert mit Zwiebeln Kapern und salatbouguet 19.50
Hausgerfiucherter Lachs an Senf - DIl Sauce und Salatgarnitur 19.50

warme Vorspelsen

Hausgeriucherte Entenbrust auf Lauwarmenm Glasnudelsalat 1£.50
Hausgemachte Ravioll saisonal geflillt auf Krfiutervahmsauce 21.50
Pllzragout lu Pastanest 15.50
Suppen

Boulllon mit Célestine uno Gemiisejulienne 2.50
Marco's Welsswelnsuppe unter der Blitttertelghaube 13.50
Tomatencrémesuppe mit Basilikumklisschen 12.50

Franzpsische Zwiebelsuppe (Uberbacken mit Kiise) 12.50



Hauptganoe

Kalbs- wnd Schwelnebraten an Rosmarinus
mit hausgemachter Polenta und Gemlise Vo Market

Z.ovte Kalbsschnitzel an Limonen Sauce, Kriiuterrlsotto,
und frischew salsonalem Geviise

Cordon — Blew vome Schiwelin it Bevner Frites
dazu Gemlise vom Markt

kalbshackbraten nach Grossmutters Art mit Lyoner Kartoffeln

Helmlswiler Geschnetzeltes an Rahwmsauce,
dozu Butterrstl und Gemlise vom Markt

Pessert

Gebrannte Creme nach wraltem Rezept
Hausgemachte Sorbetvariation mit frischen Fritchten

Gevidhrter Elskaffee
mit Schnaps

Dunkles Schokoladenmousse mit vanilleglacé

26.-

28.50

40.50

26.00

25.00

11.50

11.50

10.50
13.50

14.50



Menuvorsehliioe

Spinaterémesuppe mit gerpsteten Plnlenkernen

ok

Kalbshackbraten nach Grossmutters Avt mit Lyoner Kartoffeln und Gemiise
ek
Gebrannte Créme nach wraltem Rezept

54.00

Assortievter Salat

ek

Helmlswiler Geschnetzeltes mit waldpilzen, dazu Butterdsti
Und Genelise vom Markt

ek

SMerfingge” mit hausgemachter vanilleglacé

54.50



Menuvorsehliioe

Blottsalat mit Kernew und Crotttons

ok

Rindsboulllon milt Kriiutercélestine

ek

Kalbs- uno Schwelnebraten an Rosmarinjus, Kartoffelgratin
wnd frischem Gevwiise vom Markt

ek
Hausgemachte vacherintorte
co.-

Hausgerducherter Lachs aus Norwegen an Sent - Dill - Honlgsauce
auf Ristl serviert

Welsswelnsuppe i Blittertelgmantel

Filet vor BIO Welde Rind dazu Portwelin- uund BEarnalsesauce
mit frischem Marktgemiise wno Stelnpilzrisotto

ek

Lowen Dessertbuffet
(Allerlel Klelnes aus der Dessertiearte)

96.-



